
Grand Cru 2026
EDELWEISS

18.11. bis 21.11.2026

SÜDTIROL I CHAMPAGNE I WACHAU I BORDEAUX

3 Abende inkl. ÜF ab 2.220 EUR(Abende auch einzeln und ohne ÜF buchbar)



Familie Hettegger & DAS EDELWEISS Team 
freut sich darauf Sie kulinarisch zu verwöhnen und Sie mit unvergesslichen 

Momenten zu begeistern! 

GASTGEBERFAMILIE AUS LEIDENSCHAFT

SOMMELIÈRE MIT SINN FÜR PERFEKTION KULINARISCHE PRÄZISION 

F&B EXZELLENZ 

Wir freuen uns auf Sie!



Freuen Sie sich auf eine hochkarätige Wein- und Kulinarikveranstaltung 
im DAS EDELWEISS, die bereits im vergangenen Jahr unsere Gäste 
begeisterte und nun in einer noch kuratierteren Form zurückkehrt. Inspiriert 
von den Genussregionen Südtirol, Champagne, Wachau, Bordeaux und 
umrahmt von stilvoll erlesenen Aperitif und Digestif, genießen Sie in einem 
unserer Restaurants des Hauses ein perfekt abgestimmtes Food-Pairing. 
Zu jedem Menü werden 14 bis 20 sorgfältig ausgewählte Weine und 
feinste Digestif von hochklassigen Winzern gereicht.

Ganz nach unserem Motto „Von Generationen, für Generationen“ 
haben wir auch bei den Winzern Wert auf familiengeführte Betriebe 
gelegt. 

Der EDELWEISS Grand Cru 2026 ist auch tageweise und ebenso für 
externe Gäste buchbar.

+43 6414 3000

Jetzt buchen!
Begrenzte Teilnehmeranzahl

KULINARISCHE PRÄZISION 

F&B EXZELLENZ 

Drei Abende. Große Namen. Außergewöhnliche Jahrgänge.
Die Tiefe der Zeit.



SÜDTIROL TRIFFT HAUBENKÜCHE



Mittwoch, 18.11.2026

Südtirol
Das Weingut Alois Lageder wurde 1823 gegründet und ist nun bereits 
in sechster Generation familiengeführt. Mit ihren Weinen möchten sie die 
landschaftliche Diversität der Region Südtirol einfangen. Die Weine 
sollen klar identifizierbar sein und für ihre geografische, aber auch hand-
werkliche Herkunft stehen. Die edlen Tropfen sind frisch, lebendig und 
voller Geschichte.

WEINGUT ALOIS LAGEDER

•	 18:30 Uhr Weinbar Kork & Gloria 
Aperitifempfang & Begrüßung durch Gastgeberfamilie Hettegger 
und Weingut Alois Lageder

•	 19:00 Uhr Steakrestaurant Sirloin | Grill & Dine 
Erstklassiges 7-Gang-Menü in Hauben prämierten Steakrestaurant 
mit Weingut Alois Lageder, der die Herkunft & Entwicklung der Jahr-
gänge aus erster Hand begleitet - bis zurück zum Jahrgang 1998. 

Menü inkl. Weinbegleitung
mit einer Übernachtung
ab 665,00 EUR p.P. | DZ Superior

Menü inkl. Weinbegleitung
ohne Übernachtung
455,00 EUR p.P.  

Menü mit kleiner Weinbegleitung für die Begleitperson
mit Übernachtung
ab 485,00 EUR p.P. | DZ Superior

Die angebotenen Preise beinhalten Aperitif, begleitende Weine, Mineralwasser, Kaffee, Digestif am Abend. 



CHAMPAGNE & WACHAU TRIFFT 
EDLE SUSHI KOMPOSITIONEN



Donnerstag, 19.11.2026

Champagne & Wachau
Zwei Ikonen in siebter Generation familiengeführt: F.X. Pichler aus der 
Wachau und das Champagnerhaus Louis Roederer stehen für internationale 
Spitzenklasse. Präzise Rieslinge treffen auf charakterstarke Champagner. 
Ein außergewöhnliches Pairing zweier Terroirs mit klarer Haltung.

WEINGUT F.X. PICHLER & LOUIS ROEDERER

•	 14:30 Uhr Kösslerhäusl 
Besuch des traditionellen Heimatmuseums inkl. hausgemachter  
Bauernkrapfen von den liebevollen Bäuerinnen und Geschichten von 
Familie Hettegger

•	 18:30 Uhr Weinbar Kork & Gloria 
Aperitifempfang & Begrüßung durch Gastgeberfamilie Hettegger und 
Vorstellung der Winzer F.X. Pichler und Louis Roederer

•	 19:00 Uhr Kaminstube 
Exquisites 7-Gang-Menü, begleitet von erlesenem Champagner & 
Riesling der Winzer F.X. Pichler & Louis Roederer. Dabei dürfen zwei 
Namen nicht fehlen: Cristal und Unendlich. 

Menü inkl. Weinbegleitung
mit einer Übernachtung
ab 710,00 EUR p.P. | DZ Superior

Menü inkl. Weinbegleitung
ohne Übernachtung
475,00 EUR p.P. 

Menü mit kleiner Weinbegleitung für die Begleitperson
mit Übernachtung
ab 530,00 EUR p.P. | DZ Superior

Die angebotenen Preise beinhalten Aperitif, begleitende Weine, Mineralwasser, Kaffee, Digestif am Abend. 



BORDEAUX TRIFFT MOUNTAIN CUISINE



Freitag, 20.11.2026

Bordeaux
Château Angélus zählt zu den großen Ikonen von Saint-Émilion und ist 
seit acht Generationen in Familienbesitz. Als Premier Grand Cru Classé A 
repräsentiert es die höchste Klassifikationsstufe der Region. Die kraftvolle 
Eleganz seiner Weine, geprägt von Merlot und Cabernet Franc, 
verbindet Tiefe, Präzision und außergewöhnliches Reifepotenzial.

CHÂTEAU ANGÉLUS

•	 18:30 Uhr Alpinlounge 
Aperitifempfang, Amuse-Bouche und Begrüßung von Chateau  
Angelus

•	 19:00 Uhr Weinbar Kork & Gloria 
Exklusiver Bordeaux Abend mit dem Chateau Angelus in der Wein-
bar Kork & Gloria, begleitet von einem exquisiten, perfekt abge-
stimmten 9-Gang-Menü. Wir präsentieren die drei Ausnahme-  
Jahrgänge 1995, 2000, 2005 

Menü inkl. Weinbegleitung
mit einer Übernachtung
ab 845,00 EUR p.P. | DZ Superior

Menü inkl. Weinbegleitung
ohne Übernachtung
595,00 EUR p.P. 

Menü mit kleiner Weinbegleitung für die Begleitperson
mit Übernachtung
ab 575,00 EUR p.P. | DZ Superior

Die angebotenen Preise beinhalten Aperitif, begleitende Weine, Mineralwasser, Kaffee, Digestif am Abend. 




